Du 27/ 04/26

Au 01/05/26

Du 04/05/26

Au 08/05/26

Du 11/05/26

Au 15/05/26

Du 18/05/26

Au 22/05/26

Concombre
vinaigrette
Tortellini ricotta
épinard
créeme chocolat

Carottes rapées
Couscous Légumes
Poulet/mergez
Brie
Yaourt nature

Salade coleslaw
Omelette
Pomme de terre
rissolé
yaourt

Duo carotte céleris
Saucisse
Lentille

Vache qui rit
yaourt

MENUS AVRIL 2026

Taboulé
Langue de boeuf
A la tomate
Haricot vert
Yaourt aux fruits

betterave/mais

Emincé végétal
Facon basquaise

Riz
Brownie Creme Anglaise
Salade piémontaise
Emincé de dinde
Aux champignons
Petit pois carotte
Ananas

Toast Chevre chaud
Pates a la napolitaine
Gruyere
Eclair chocolat blanc

ALSH

ALSH

ALSH

ALSH

Creme de foie
Filet de poisson
Sauce au beurre

Riz
Edam
kiwi

Finger mozza

Burger
Frites
pomme

féerie

salade
Brandade de poisson
brie
Mousse Chocolat

Cuisine maison : les viandes entiéres de porc, de beeuf, de veau et de volaille sont 100% francaises Les repas sont préparés maison a partir d’une majorité de produit frais et BIO

Allergies et intolérances : nos recettes sont susceptibles de contenir des allergenes. Vous pouvez retrouver la liste compléte sur le site de la maifie ,

pont

Concombre
vinaigrette
Roti de beoeuf
Gratin dauphinois
Tarte aux pommes



Du 25/05/26

Au 29/05/26

Du 01/06/26

Au 05/06/26

Du 08/06/26

Au 12/06/26

Du 15/06/26

Au 19/06/26

férie

Concombre bulgare
Chili sin carne
Riz
Fromage
Compote/gateau sec

Melon
Boulette dagneau
Petit pois Carotte

Fromage
Creme vanille

Filet de Maquereau
Roti de dinde
Gratin de courgette
Yaourt aux fruits

MENUS MAI/JUIN 2026

Betterave/mais
Veau marengo
pates
Fromage
Compote/gateau sec

Rillette de poisson
Saucisse/merguez
ratatouille
Boulgour
Yaourt sucré

Carottes rapées
Pois et blé facon
Basquaise
riz
Salade de fruits

Salade de riz au thon
Omelette fromage
Haricot vert
Fromage blanc fraises

ALSH

ALSH

ALSH

Crépe au jambon
Colombo
De poisson
Riz créole
Fraises Chantilly

Salade poulet tomate
Blanquette de poisson
Pomme de terre
Crumble pomme

Taboulé
Poisson pané
Julienne de légumes
Fromage
glace

Pamplemousse
Lasagne
Saumon épinard
Compote/gateau sec

Cuisine maison : les viandes entiéres de porc, de beeuf, de veau et de volaille sont 100% francaises. Les repas sont préparés maison a partir d’une majorité de produit frais et BIO

Allergies et intolérances : nos recettes sont susceptibles de contenir des allergenes. Vous pouvez retrouver la liste la liste compléte sur le site de la‘mairie

-,
&

Carottes rapées
Nuggets de blé
Haricot beurre
Cantal jeune
Yaourt

CEuf dur mayonnaise
Boeuf Braiser
Aux lentilles

sorbet

Betterave pomme
Pates Carbonara
Gruyere rapée
Yaourt au citron

Tomate mais
Steack hacher
frites
Mars glacé



BLANCHE

SEMAINES

Du 22/06/26

Au 26/06/26

Du 29/06/26

Au 03/07/26

MENUS JUIN/JUILLET 2026

Salade nicoise Samoussa légumes ALSH Salade verte Tomate vinaigrette

Roti de porc Rougail saucisse Brandade de poisson Nuggets de blé
sauce madere Riz Cantal jeune Haricot beurre

Petit pois Carottes Compote/gateau sec cerises Cantal jeune
yaourt Yaourt

Concombre Vinaigrette  Mache lardons croditons Salade Verte Pasteque

Pates a la bolognaise Blanquette de veau Moules Sandwich
Végétale Pates Frites Chips

Gruyere Fromage glace beignet

Mousse chocolat yaourt

Cuisine maison : les viandes entiéres de porc, de beeuf, de veau et de volaille sont 100% francaises. Les repas sont préparés maison a partir d’une majorité de p

Allergies et intolérances : nos recettes sont susceptibles de contenir des allergénes. Vous pouvez retrouver la liste la liste compléte sur le site de
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